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uuuuu GA DE SABORES

IgLafbes, Unipessoal, Lda

1. Identificacao do Produto

Lombo Porco Ibérico: Enchido a base de
carne de porco ibérico, curado
naturalmente com uma cura minima de

80 dias.

3. Declaracao Nutricional

Informagéo Nutricional Média por 100 g:

Valor Energético 275,75 KCAL/ 1158 Kj
Lipidos 12,67 gr
Acidos Gordos Saturados 529 gr
Hidratos de Carbono 147 gr
Agucares Totais 0,52 gr
Proteina Total 38,45 gr
Sal (NaCl) 439 gr

LQ: Limite de Quantificacéo

5. Uso Pretendido do Produto

Consumir cru, grelhado ou cozido. Produto
para grelhar, cozer, fritar ou para utilizar em
pratos culinarios. Produto passivel para ser
consumido pela populacao geral.

FICHA TECNICA

o LOMBO PORCO IBERICO

2. Composicao do Produto

-Lombo de porco ibéricc ~
-Sal; @s \/
-Acucar; .
-Especiarias;

-Antioxidantes E301;

-Conservante E250, E252;

-Corretor de Acidez E331(iii);
-Pimentao;

-Alho;

-Orégaos;

‘Involucro: tripa de porco.

Produzido em Espanha por; 10.15390/SG

4.Condicoes de Conservacao

O produto deve estar conservado em
local seco e fresco, com temperaturas
maximas entre os 18°C e 0s 20°C.

(Referéncia: Decreto-Lei n.° 147/2006 de
31 de julho).

6. Alergénios

NAD GONTEM
ALERGENIOS

Responsavel HACCP: Carla Rodrigues
Email: haccp.org.vis@gmail.com
Data: 05/02/2021
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